CASIMIRG

GELATO & TORTE

CATALOGO 2023
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Nel Laboratorio Casimiro

il rigore e la dedizione

di Maestri Pasticceri specia|izza’ci

danno vita a picco|i capo|avori di gusto.

Con pazienza e tanto studio si sperimentano, ogni giorno,
accostamenti e combinazioni origina|i, all insegna

della pre|ibatezza e dell'eccellenza.

Selezionate materie prime celebrano il meg|io delle specia|i’cé

della tradizione i’ca|iana, in un approccio regiona|e e sostenibile.

Da Casimiro i dolci diventano pura emozione.
Un universo di ar’tigianah’cé e vero gusto, in cui, al centro di tutto,

si trovano materie prime ed ingreclienti accuratamente selezionati.

Un laboratorio a”’avanguardia o Mi|ano, o|ove,
le mig|iori jcecno|ogie, abbracciano la fantasia

per gioiose creazioni genuine, sfiziose e di altissima qua|ité.



Codice

Conservazione

Imballo

| Formato

MON005|

-18°

| Cartone

| 12 pezzi

CIOCCOLATO BIANCO FONDENTE LATTE
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Codice

Conservazione

Imballo

| Formato

MON008|

-18°

| Cartone

| 12 pezzi

PISTACCHIO CIOCCOLATO BIANCO AMARENA
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Codice

Conservazione

Imballo

Formato

MONO29 |

-18°

| Cartone

12 pezzi

CIOCCOLATO VANIGLIA E AMARENA
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Codice

Conservazione

Imballo | Formato

MONOI13 | -18° Cartone | 12 pezzi

14

COCCO E MANGO
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Codice

Conservazione

Imballo

| Formato

MONOI17 |

-18°

| Cartone

| 12 pezzi

CIOCCOLATO BIANCO LIME LAMPONE
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Codice

Conservazione

Imballo

| Formato

MONOI18 |

-18°

| Cartone

| 12 pezzi

PISTACCHIO ARANCIA CARAMELLO SALATO
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Codice

Conservazione

Imballo

| Formato

MONOI19 |

-18°

| Cartone

| 12 pezzi

BISCOTTO CHEESECAKE MANGO
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Codice

Conservazione

Imballo

Formato

MONO21

-18°

Cartone

12 pezzi

MASCARPONE SAVOIARDO CAFFE
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Codice

Imballo

Conservazione Formato

Cartone 12 pezzi

MONO22 | -18°

28

NOCCIOLA CIOCCOLATO AL LATTE
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Codice

Conservazione

Imballo

Formato

MONO23

-18°

Cartone

12 pezzi

CIOCCOLATO FONDENTE LAMPONE



Chicco d'Oro

Pan di spagna al cioccolato profumato al caffe,
ricoperto da una leggera mousse al caffe all'interno di
un croccante e avvolgente cioccolato bianco, decorato
con del caramello leggermente salato.




